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O vinagre de figo-da-india € um produto Unico e inovador que aos beneficios dos
vinagres de fruta acrescenta as propriedades terapéuticas intrinsecas ao figo-da-
-india, nomeadamente a atividade antibacteriana, atividade antioxidante, controlo
da pressao arterial e da diabetes, pelo que muitas vezes é conhecido como o
tempero que cura! Além disso, € um aromatizante e tempero natural utilizado na
cozinha de todo o mundo!

DESCRICAO DO PRODUTO APLICACOES
Vinagre de figo-da-india bioldgico 5% Tempero e aromatizante
INGREDIENTES MODO DE APRESENTACAO
Polpa de figo-da-india bioldgico Garrafas de vidro de 250mle
(variedade laranja) e dgua Outros formatos disponiveis sob
consulta.
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