INFUSAO BIOLOGICA

FLOR DE FIGO-DA-INDIA

100% BIOLOGICO

A infusdo de flor de figo-da-india é feita a partir das nossas flores de figueira-da-india,
oriundas de agricultura bioldgica e cuidadosamente colhidas e selecionadas para levar até
si o melhor aroma, sabor e experiéncia sensorial!

A flor do figo-da-india é cientificamente reconhecida pelas suas propriedades diuréticas e
anti-inflamatarias, pelo que a sua infusdo beneficia o tratamento da obesidade, regularizacao
intestinal, reducao da taxa de glicémia em diabéticos, bom funcionamento

do sistema digestivo, urinario, circulatério e imunoldgico.

Beber uma chavena de infusdo de flor de figo-da-india desperta uma sensacao de conforto
e aconchego e traz imensos beneficios para o corpo, a mente e a almal!

DESCRIGCAO DO PRODUTO

Infusdo de flor de figo-da-india bioldgica
INGREDIENTES

100% Opuntia Ficus Indica em flores
moidas (Sem aditivos/Sem pesticidas/Sem
OGM)

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPECTO GERAL Liquido

COR Amarela

SABOR Floral, adocicado

AROMA Suave com discretas notas vegetais

TEMPERATURA DA AGUA

1002

TEMPO DE INFUSAO

3-5 minutos

DOSAGEM

Uma saqueta de cha por chavena

MODO DE PREPARAGCAO

Colocar a saqueta pirdmide numa chavena
/ Verter dgua acabada de ferver para

a chavena / Deixar repousar entre 3-5
minutos
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APLICACOES

A qualguer hora do dia pode ser bebido
puro; na cozinha para marinar carnes e
peixes ou para incorporar em sobremesas,
preparagao de smothies e cocktails.
SUGESTOES DE APRESENTAGCAO

Para intensificar o paladar a infusdo de

flor de figo-da-india deve ser consumida
bem quente ou bem fria. Para real¢car o seu
sabor pode adicionar-se uma casquinha de
laranja ou lim&o, um pau de canela ou uma
folha de IUcia-lima.

Ideal para acompanhar uma fatia de bolo
de frutas, mel, améndoa e todo o tipo de
chocolate.

MODO DE APRESENTACAO

Caixa: 10 saquetas x 1,5 g

Outros formatos disponiveis sob consulta
VALIDADE PRIMARIA (MESES)

36 meses

CONDICOES DE CONSERVACAO

Conservar em local fresco e seco. Preservar
da luz e do calor

DISPONIBILIDADE

Todo o ano

PRECO

Sob consulta
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