AZEITE

VIRGEM EXTRA

BIOLOGICO

Porque o olival tradicional é uma paixdo da nossa familia ha muitos anos produzi-
mos um azeite bio de sabor muito suave e textura aveludada que complementa a
nossa gama de temperos organicos.

PRODUCAO

Este Azeite Virgem Extra, produzido em modo de producao bioldgico, é extraido
a frio (até 27°C), obtido num lagar equipado com tecnologia moderna, com per-
feitas condicdes de conservacdo e um rigoroso controlo de qualidade, sendo o
processo de extracdo apenas fisico. Toda a producédo de azeite obedece a critérios
de qualidade alimentar bem definidos (ISO 9001 e 22000), exigindo um rigoroso
controlo de qualidade.

APRECIACAO ORGANOLEPTICA VARIEDADES
Arbequina ou Galega

NOTAS DE PROVA

O Azeite Virgem Extra Bio é um DADOS ANALITICOS (EM 27/01/2015)
azeite de qualidade superior, extraido
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frutado suave, ligeiramente amargo e 18
picante. CONDICOES DE CONSERVAGCAO
Conservar em local fresco e isento
APLICACOES de odores estranhos, ao abrigo da luz
Temperar e cozinhar DISPONIBILIDADE
Todo o ano
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