POLPA

BIOLOGICA

DE FIGO-DA-INDIA

DESCRICAO DO PRODUTO
Polpa Bioldgica de Figo-da-india

INGREDIENTES
Figo-da-india (bioldgico)

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ASPETO GERAL
Polpa de fruta

COR
Laranja ou vermelha, consoante a
variedade

SABOR
Figo-da-india

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

BRIX:
varia entre os 122 e os 162

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

* Count of Total arobic <1 x 10E4

» Count of Enterobactereacea (UFC/g)
<1 x 10E2

* Count of Yeasts <1 x 10E2

e Count of Sulphite Reducing
Clostridia <1 x T0E2

e Count of Moulds <1 x 10E2

*Analysed in products with process without

ALERGENIOS

N&o contém substancias ou produtos
que causam alergias ou intolerancias
de acordo com o Regulamento (EU)
N.2 1169/2011.

ORGANISMOS GENETICAMENTE
MODIFICADOS
Ausente

APLICACOES

Culinaria em geral (restauracao,
laticinios, confeitaria, pastelaria,
geladaria, industria de aromas).

MODO DE APRESENTACAO
Congelada / Congelada por Criogenia

VALIDADE
18 meses

CONDICOES DE CONSERVACAO
Camara de Congelacédo

DISPONIBILIDADE
Todo o ano

PRECO
Sob consulta
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